
wine list
carte des vins

 
VINS ROUGES

Bordeaux	 12 cl	 75 cl

2008	 Château Tour Le Pin — Bordeaux	 8€	 21€ 
	 Fruité et souple en bouche

2007	 Valmengaux — Bordeaux 		  35€ 
	 Belle structure aux tanins soyeux

2007	 Domaine de l’Aurage — Côtes de Castillon 	 	 65€ 
	 Vin généreux aux notes de fruits mûrs intenses

2006	 Roc de Cambes — Côtes de Bourg		   135€ 
1999	 Roc de Cambes — Côtes de Bourg		  150€	
Vin exceptionnel aux parfums de truffes et de fruits noirs		

2007	 Tertre Rotebœuf — Saint-Émilion Grand Cru 	 50€	 350€	
	 Toute la complexité et l’élégance des Grands Vins

Bourgogne — Domaine Chantal Lescure	 	

2008	 Topes Bizot — Côtes de Beaune 		   30€	
	 Joli nez sur les petits fruits rouges

2008	 Vielles Vignes — Volnay		   45€	
	 Une finesse et une élégance qui raviront vos papilles

2008	 Les Damodes — Nuits-Saint-Georges	 14€	  75€	
	 Belle expression de griottes et framboises

2010 	1er cru «Butteaux» P.Piuze  — Chablis		  67€

2010 «Chichee» P.Piuze  — Chablis	 8€	 35€

Rhône

2009	 La Bastide du Claux « Malacare » — Lubéron		  25€ 	
	 Une subtile alliance de fruits et d’épices

2009	 Santa Roc — Gigondas	 12€ 	 55€ 	
	 Un concentré d’épices allié à une grande fraîcheur.



VINS ROUGES

Languedoc Roussillon	 12 cl	 75 cl

2009	 Mas Bruguière « Arbouses » — pic saint Loup 		  26€	
	 Une belle gourmandise aux arômes de garrigue

2005	 Les Creisses — Vin de Pays d’Oc		  32€	
	 Vin racé pour les amateurs de vins bien structurés

Loire

2010	 Château de la Presle Gamay — Touraine 	 7€ 	 21€	
	 Du fruit ! Du fruit ! Du fruit !

2009	Domaine du Vieux Bourg — Saumur 		  25€	
	 Équilibre et légèreté caractérisent ce beau vin de Loire

2008	 Domaine Matthias Roblin — Sancerre 	 8€ 	 35€	
	 Vin fin et élégant aux notes de griottes

 
VINS rosés

2010	 La Bastide du Claux « Poudrière » — Lubéron 	 7€	 22€

2010	 Domaine Matthias Roblin — Sancerre	 10 €	 32€

La Belle Juliette vous invite une nouvelle fois au voyage à travers sa carte  
des vins qui vous emmènera dans les grandes régions vinicoles.

Pour se faire, Corinne & Pascal Moncelli ont fait appel à la société Kampaï  
qui distribue aux plus beaux établissements de la capitale.

En partant de l’idée qu’une bonne bouteille est une bouteille vide, la carte s’est 
donc constituée autour de deux notions fondamentales : le fruit & le plaisir.

C’est pourquoi nous avons sélectionné des vignerons qui privilégient le travail 
dans la vigne pour récolter la quintessence du fruit. 

Bonne dégustation !

VINS BLANCS

Bourgogne	 12 cl	 75 cl

2008 	Jean Rijckaert — Bourgogne 	 	 29€	
	 Le Chardonnay comme on l’aime : beurré et gras

2009 	Chantal Lescure « Topes Bizot » —  
	 Côte de Beaune 	  10€	 39€  
	 Des beaux arômes de pêche soutenus par une belle vivacité

Bordeaux 	

2009 	Château Martet — Bordeaux 	 8€ 	 32€�
	 Les arômes d’agrumes et fruits exotiques s’expriment  
	 à merveille

Rhône

2010 	La Bastide du Claux « Barraban » — Lubéron	 7€ 	 25€ 
	 Un vrai voyage dans le Lubéron, il ne manque que les cigales !

Languedoc Roussillon	

2008 	Mas Bruguière « Mûriers » — Pic Saint Loup		  25€	
	 Notes miellées, et belle minéralité

Loire

2009	Domaine Matthias Roblin — Sancerre	 8€	 32€	
	 Minéralité et expression du Sauvignon

Vin de Champagne	

	 Henri Giraud — Ratafia	  9€	 35€	
	 Vin liquoreux avec une fraîcheur qui appelle l’autre verre

2007	 Henri Giraud — Coteaux Champenois 	 20€	 120€	
	 Un vin digne des Grands Bourgognes



champagnes
	 	 12 cl	 75 cl

Pannier		  12€	

Henri Giraud — Cuvée Hommage		   80€

Henri Giraud — Esprit de G Rosé	 15€	 90€

Veuve Clicquot — Carte Jaune		  100€

Henri Giraud — Code Noir	 20€	 150€

Henri Giraud — Fût de Chêne 2000		  300€

Don Pérignon — 2002		  300€

Cristal Roederer — 2002		  300€

Henri Giraud — Code Noir Magnum		  290€

 
La Belle Juliette invites you on a voyage once again, with a wine list  

that leads you through some of the best wine-making regions.

Corinne & Pascal Moncelli have enlisted the talents  
of Kampaï, a company that distributes wine to some  

of Paris’ most prestigious establishments.

Starting with the idea that a good bottle is an empty bottle,  
the list was conceived around two fundamental notions: 

 fruit and pleasure.

That’s why we have chosen vineyards who take care working  
with their vines, and harvest the quintessence of the fruit.

We hope you’ll enjoy our selection.

92 rue du Cherche-Midi — 75006 paris 


