
Cocktails  
signatures 

— 14.00 € —
 

Le Voyageur  
(cointreau, gingembre et chardonnay)

L’épicé du gingembre, la fraîcheur désaltérante  
du Chardonnay alliés à l’orangé du cointreau,  

un voyage pour les sens...

Saveur d’Autrefois 
(suze, citron vert et gingerale )

La suze revisitée! Laissez vous tenter  
par son incroyable fraîcheur.

Le Cointreaupolitain
Un bel hommage au cointreau  

et a ses saveurs orangées! 

L’Agrume 
(cointreau, gingembre, jus d’agrume)

Un cocktail plein de vitamines  
pour combattre les rigueurs de l’hiver

Rue du Mont Blanc 
(chocolat blanc, rhum ambré, sirop de rose)

une recette imaginée pour elle. La rose et le chocolat blanc  
se mélange toute en douceur et délicatesse...

Douceur de Joséphine 
(cointreau sirop de chocolat zeste d’orange)

La Saveur suave du chocolat noir éveillée  
par la vivacité de l’orange, un hommage  

à une femme exceptionnelle,  
Joséphine de Beauharnais.



Cocktails  
classiques 

— 14.00 € —

Caïpirinha
Cachaça, citron vert et sucre de cannes.

Chamcham 
Chambord et Champagne.

Tommy’s Margarita
Téquila, miel d’agave et citron vert.  

Ou sans le miel d’agave  
pour les amateurs de Margarita!

Dry Martini
Vodka ou gin (selon les préférences) et vermouth dry.

Manhattan
Wisky Blanton, vermouth et cerises Amarena.

Gin Fizzzz
Gin, citron jaune, sucre et eau pétillante.

Lynchburg Lemonade
Jack Daniels, cointreau,  
citron vert et limonade

Moscow Mule
Vodka citron, angostura,  

citron vert et ginger beer.

Cocktails  
sans alcools  

 — 10.00 € —

Thé glacé Pêche 
Thé glacé Fruit du Moments
Secret de la belle Juliette

Mélange de fruits frais de saison.


